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Betrifft: Lebensmittelhygiene-Schulungsveranstaltungen 
 
Sehr geehrte Frau Bürgermeisterin ! 

Sehr geehrter Herr Bürgermeister ! 

 

Seitens mehrerer Gemeinden wurde an uns der Wunsch herangetragen, eine 

Informationsveranstaltung zum Thema „Lebensmittelhygiene“ für die Verantwortlichen in 

Großküchen (Seniorenheime, etc.) anzubieten. Nunmehr dürfen wir Sie davon informieren, 

dass in Zusammenarbeit mit der ARGE Seniorenheime Salzburg, der Verein der Heim- und 

Spitalsköche sowie dem Roten Kreuz, Landesverband Salzburg, zwei Veranstaltungen zu 

diesem Thema angeboten werden, die fachlich von der Österreichischen Agentur für 

Gesundheit und Ernährungssicherheit GmbH gestaltet werden. Die Veranstaltungen finden  
 
am 25. Februar 2010, von 16.00 bis 19.00 Uhr, Zell am See, 

Seniorenwohnanlage,  
 sowie 

am 25. März 2010, von von 16.00 bis 19.00 Uhr, Hallwang, Seniorenhaus 

Antonius 

statt. 

 

Wir dürfen Sie ersuchen, interessierte Damen und Herren mittels beiliegenden 

Anmeldeformular bis längstens 18. Februar 2010 bei uns namhaft zu machen und 

verbleiben 

mit freundlichen kollegialen Grüßen 
Für den Salzburger Gemeindeverband 

 
Dr. Martin Huber e.h. Bgm. Helmut Mödlhammer e.h. 
Direktor Präsident 
 

Anmeldeformular 
Anlage: 

 

 

SALZBURGER 
GEMEINDEVERBAND 

A-5020 Salzburg, Alpenstraße 47 
Telefon 0 662/62 23 25, Fax 62 23 25-16  
E-mail: gemeindeverband@salzburg.at 



 
 

bitte bis längstens 18. Februar 2010 
an den Salzburger Gemeindeverband retournieren 

Fax: 0662/ 62 23 25-16 
E-mail: gemeindeverband@salzburg.at 

 
ANMELDUNG 
 
 
Schulungsveranstaltungen 
 
„Lebensmittelhygiene“ 
Themen: gesetzliche Grundlagen 

Mikrobiologische Grundlagen mit Aussehen/Bedeutung v. 
Mikroorganismen 

 Vermehrung von Mikroorganismen 
 Die wichtigsten Krankheitserreger und Giftbildner 
 Herkunft der Krankheitserreger in Lebensmitteln 
 Hygienemaßnahmen bei der Produktion von Lebensmitteln 
 Umsetzung der Leitlinie 
 HACCP 
 
 
Zielgruppe: Küchenleiter und deren Stellvertreter 
 
 
 25. Februar 2010, von 16.00 bis 19.00 Uhr, Zell am See,  
 Seniorenwohnanlage, Porscheallee 33, 5700 Zell am See  
 
 25. März 2010, von 16.00 bis 19.00 Uhr, Hallwang, 
 Seniorenhaus Antonius, Lindenweg 2a, 5300 Hallwang 
 
Es nimmt teil: 
 
Name Funktion 

  

  

  

 
 
 
___________________________ __________________________ 
Gemeinde  Datum 
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